





te seit sieben Jahren mit der Produktion
von Tiefkiihlteiglingen ein weiteres
Standbein aufgebaut werden.

Konstante Erfolgsgeschichte

Die Erfolgsgeschichte der Bickerei Nie-
haves begann vor genau 31 Jahren, als
Hermann Niehaves senior und seine
Frau Hannelore mit einer Bickerei in
Frondenberg den Schritt in die Selbstidn-
digkeit wagten. Seinerzeit gehérte noch
ein Spar-Lebensmittelgeschift zum Be-
trieb, so dass die Handelsware fiir den
Absatz eine starke Rolle spielte. Bereits
ein Jahr spiter wurde die erste Filiale in
Menden erdffnet, inzwischen sind es 38.
Das Erfolgskonzept der Sortimentsaus-
weitung auf Konditoreiprodukte und
der Angliederung eines Cafés mit Sitz-
plitzen wurde hier erstmals umgesetzt.

LAber bitte mit Sahne"

Mit groflem Erfolg, wie die Entwicklung
des Unternehmens zeigt. 1987 waren es
bereits 12 Filialen, so dass eine Kondito-
rei angebaut werden musste. Der Ein-
stieg in die Gastronomie erfolgte ein Jahr
spiter mit der Ubernahme eines Kondi-
torei-Cafés in der Dortmunder City. Die
weitere Expansion vollzog sich getreu
dem Anspruch an Regionalitit und Fri-
sche in einem Umkreis von 35 km um
die Produktionsstitte. 1998 wurde das
Einzelunternehmen in eine GmbH &
Co. KG umgewandelt, Sohn Hermann
Niehaves jr. wurde gemeinsam mit sei-
nem Vater geschiftsfilhrender Gesell-
schafter des Familienbetriebes. In die-
sem verlegte die Familie den Produk-
tionsstandort in ein Industriegebiet nach
Wickede, da die bisherigen Rdumlichkei-
ten keine Ausweitung mehr erlaubten.

Hauptumsatztréager.

Vor zwei Jahren erhielt der Betrieb die
Bio-Zertifizierung und investierte in ein
modernes EDV-System. Warenwirt-
schaft, Kassen, Versand und Bickerei-
software sind seither vernetzt und erlau-
ben die optimale Transparenz des
Unternehmens.

Effektive Vernetzung

Die Steuerung aller wesentlichen Funk-
tionen konnen jetzt zentral vorgenom-
men und tiberwacht werden. Seit 2008
liegt die Verantwortung fiir das Unter-
nehmen bei Martin und Hermann Nie-
haves als Geschiftsfithrer. Ein weiteres
Wachstum ist programmiert, zumal die
baulichen Gegebenheiten eine Ausdeh-
nung der Produktion erlauben. Auch die
Anbindung an die Autobahn erweist
sich fur die Distribution als wesentlicher
Vorteil.

Die Filialen der Bickerei Niehaves werden alle durch ein Café, einige durch
Gastronomie ergénzt. Fotos: R. Heck

Ob frisch aus dem Ladenbackofen oder herzhaft belegt: Der Brotchenverkauf ist ein
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Daten “t Fakten

P Firma:
Backerei
Niehaves GmbH & Co. KG
Westerhaar 15
58739 Wickede/Ruhr
www.niehaves.de
Geschéftsfiihrende Gesellschafter:
Hermann und Martin Niehaves

P> Unternehmensstruktur:
Fachgeschiafte: 38
Davon die meisten mit Café
und Sitzgelegenheit
Sonstiges: Produktion
von TK-Teiglingen

P Mitarbeiter:

Gesamt: 260
(davon 11 Auszubildende)

P Sorten:
Brot: 25
Brotchen: 15

Spezialitaten: Kénigsbrot -
ein Roggenmischbrot

P> Umsatzstruktur:
Schwerpunkt Brotchen,
Brotgeschaft wird im
Marketing zurzeit forciert

P> Unternehmensphilosophie:
+Aus der Region - fiir die Region"
Engagement besonders fiir Kinder
und Jugendliche, Férderung des
Erndhrungsverhaltens mit Blick auf
ausgewogenen Konsum von Back-
waren in Schule und Kindergarten.





