




Sonderdruck der Allgemeinen  BäckerZeitung  vom 22. August 2009

Von Rainer Heck

D
ie westfälische Bäckerei Niehaves
mit Sitz in Wickede entwickelte
sich in den vergangenen drei

Jahrzehnten aus einer kleinen Familien-
bäckerei zu einem Unternehmen mit 38
Filialen. In einem Umkreis von maximal
35 Kilometern rund um die moderne
Backstube werden die Backwaren ver-
kauft. In der überwiegenden Zahl der
Filialen sind Ladenverkauf und ein klei-
nes Café mit gemütlichen Sitzplätzen

kombiniert. 25 Sorten Brot und 15 Sor-
ten Brötchen machen den Löwenanteil
des Umsatzes der Bäckerei Niehaves aus.
Feingebäcke und Snacks für den Verzehr
vor Ort oder als Mitnahmeartikel run-
den das Sortiment ebenso ab wie der
Verkauf von Kaffeespezialitäten. Eine
wichtige Ergänzung des typischen
Handwerkssortiments, um die steigende
Nachfrage im Außer-Haus-Verzehr zu
bedienen. Bei den unterschiedlichen
Kaffeespezialitäten erzielt der Betrieb
dabei gute Umsätze.

Stark in der Region

Insgesamt sind 260 Mitarbeiter bei der
Bäckerei Niehaves beschäftigt, davon
sind zurzeit elf der Mitarbeiter Auszu-
bildende. Die Inhaber, Hermann und
Martin Niehaves, die den Familienbe-
trieb in der Rechtsform einer GmbH &
Co. KG führen, sehen sich als regionaler
Anbieter, dessen Stärken in der Tradi-
tion ebenso liegen wie in der Entwick-
lung neuer Ideen rund um Brot und
Kleingebäcke.

Die Kistenwaschanlage Contino 600 läßt sich schnell beschicken. Bei Niehaves in Wickede steht sie in unmittelbarer Nähe zum Ver-
sand, so dass kurze Wege gewährleistet sind. Auch die Umstellung auf verschiedene Kisten- und Korbgrößen ist unproblematisch.

te seit sieben Jahren mit der Produktion
von Tiefkühlteiglingen ein weiteres
Standbein aufgebaut werden.

Konstante Erfolgsgeschichte

Die Erfolgsgeschichte der Bäckerei Nie-
haves begann vor genau 31 Jahren, als
Hermann Niehaves senior und seine
Frau Hannelore mit einer Bäckerei in
Fröndenberg den Schritt in die Selbstän-
digkeit wagten. Seinerzeit gehörte noch
ein Spar-Lebensmittelgeschäft zum Be-
trieb, so dass die Handelsware für den
Absatz eine starke Rolle spielte. Bereits
ein Jahr später wurde die erste Filiale in
Menden eröffnet, inzwischen sind es 38.
Das Erfolgskonzept der Sortimentsaus-
weitung auf Konditoreiprodukte und
der Angliederung eines Cafés mit Sitz-
plätzen wurde hier erstmals umgesetzt.

„Aber bitte mit Sahne“

Mit großem Erfolg, wie die Entwicklung
des Unternehmens zeigt. 1987 waren es
bereits 12 Filialen, so dass eine Kondito-
rei angebaut werden musste. Der Ein-
stieg in die Gastronomie erfolgte ein Jahr
später mit der Übernahme eines Kondi-
torei-Cafés in der Dortmunder City. Die
weitere Expansion vollzog sich getreu
dem Anspruch an Regionalität und Fri-
sche in einem Umkreis von 35 km um
die Produktionsstätte. 1998 wurde das
Einzelunternehmen in eine GmbH &
Co. KG umgewandelt, Sohn Hermann
Niehaves jr. wurde gemeinsam mit sei-
nem Vater geschäftsführender Gesell-
schafter des Familienbetriebes. In die-
sem verlegte die Familie den Produk-
tionsstandort in ein Industriegebiet nach
Wickede, da die bisherigen Räumlichkei-
ten keine Ausweitung mehr erlaubten.

Vor zwei Jahren erhielt der Betrieb die
Bio-Zertifizierung und investierte in ein
modernes EDV-System. Warenwirt-
schaft, Kassen, Versand und Bäckerei-
software sind seither vernetzt und erlau-
ben die optimale Transparenz des
Unternehmens.

Effektive Vernetzung

Die Steuerung aller wesentlichen Funk-
tionen können jetzt zentral vorgenom-
men und überwacht werden. Seit 2008
liegt die Verantwortung für das Unter-
nehmen bei Martin und Hermann Nie-
haves als Geschäftsführer. Ein weiteres
Wachstum ist programmiert, zumal die
baulichen Gegebenheiten eine Ausdeh-
nung der Produktion erlauben. Auch die
Anbindung an die Autobahn erweist
sich für die Distribution als wesentlicher
Vorteil.

Hygiene im Sekundentakt
Die Bäckerei Niehaves wäscht ihre Transportkisten mit einer Durchlaufwaschanlage von Kitzinger /
Stündlich werden bis zu 600 Körbe gereinigt

Die Filialen der Bäckerei Niehaves werden alle durch ein Café, einige durch 
Gastronomie ergänzt. Fotos: R. Heck

Ob frisch aus dem Ladenbackofen oder herzhaft belegt: Der Brötchenverkauf ist ein
Hauptumsatzträger.

Daten & Fakten
Firma:
Bäckerei 
Niehaves GmbH & Co. KG
Westerhaar 15 
58739 Wickede/Ruhr
www.niehaves.de 
Geschäftsführende Gesellschafter: 
Hermann und Martin Niehaves
Unternehmensstruktur:
Fachgeschäfte: 38 
Davon die meisten mit Café 
und Sitzgelegenheit 
Sonstiges: Produktion 
von TK-Teiglingen
Mitarbeiter:
Gesamt: 260
(davon 11 Auszubildende)
Sorten:
Brot: 25
Brötchen: 15
Spezialitäten: Königsbrot –
ein Roggenmischbrot
Umsatzstruktur:
Schwerpunkt Brötchen, 
Brotgeschäft wird im 
Marketing zurzeit forciert
Unternehmensphilosophie:
„Aus der Region – für die Region“
Engagement besonders für Kinder
und Jugendliche, Förderung des  
Ernährungsverhaltens mit Blick auf
ausgewogenen Konsum von Back-
waren in Schule und Kindergarten.
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